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C. Gerhardt: ¡tradición comprometida con el futuro!

propias instalaciones sus modernos componentes 
electrónicos y mecánicos, así como el software que 
controla sus aparatos analíticos de alta calidad. 

CUIDADOSA SELECCIÓN DE MATERIALES Y 
PROVEEDORES
La calidad de los materiales y proveedores de cada 
pieza individual de nuestros productos se escoge 
con gran cuidado. El proceso completo de montaje 
y fabricación siempre está sujeto a las altas exi-
gencias y directivas de control de nuestro sistema 
de gestión de calidad conforme a  
ISO 9001:2015.

C. Gerhardt desarrolla y produce equipos de 
laboratorio de alto nivel destinados, por ejemplo, 
al análisis de alimentos y piensos. Pero nuestro 
ámbito de aplicaciones va mucho más allá. En las 
siguientes páginas le ofrecemos un breve resumen 
de los servicios que ofrecemos.

Nuestra gama de productos incluye sistemas de 
análisis automatizados de alta calidad para deter-
minar el contenido de nitrógeno según los méto-
dos de Kjeldahl y Dumas, así como aparatos de 
digestión para determinar la demanda química de 
oxígeno (DQO) y para trazas en metales, y equipos 
automáticos para el análisis de grasa y fibra cruda.

Nuestra extensa gama básica incluye, además de 
modernos agitadores, todo tipo de calentadores 
para el laboratorio. 

MÁS DE 170 AÑOS DE ÉXITOS
Cada nuevo producto que desarrollamos refle-
ja, por un lado, los deseos de nuestros clientes 
y, por otro, la experiencia que nuestra empresa 
ha acumulado a lo largo de más de 170 años de 
historia. C. Gerhardt desarrolla y construye en sus 

NUESTRA EMPRESA C. Gerhardt

Our company is



largo plazo con nuestros clientes, estamos familia-
rizados con los retos del trabajo en laboratorios y 
podemos adaptar específicamente tanto nuestros 
sistemas como nuestro asesoramiento. Por último, 
y no por ello menos importante, gestionamos debi-
damente todos los costes para garantizar lo antes 
posible la rentabilidad de la inversión. 

Encontrará información detallada sobre nuestra 
fórmula de éxito en nuestra página web. O, si 
lo prefiere, también puede contactarnos perso-
nalmente. ¡Estaremos encantados de recibir su 
consulta!�

www.gerhardt.de/es

Nuestra empresa C. Gerhardt se sustenta en 
tres pilares fundamentales: sistemas de análisis 
con excelentes resultados, clientes satisfechos y 
trabajadores comprometidos en cuerpo y alma. La 
mayor prioridad se la damos a la alta calidad del 
análisis y a la máxima seguridad al trabajar con 
nuestros sistemas. Para lograr estos objetivos, 
ofrecemos un conjunto de servicios que abarca el 
asesoramiento profesional, el desarrollo de los sis- 
temas de análisis, la seguridad de funcionamiento 
y la capacitación de los usuarios. Gracias al trabajo 
mano a mano y a las relaciones comerciales a 

FÓRMULA DE ÉXITO C. Gerhardt

CLIENTES  
Y SOCIOS

SEGURIDAD EN EL ANÁLISIS Y ASEGURAMIENTO 
DE LA CALIDAD EN EL LABORATORIO:

COOPERACI ÓN A LARGO PLAZO

Generar valor añadido para nuestros clientes.

Proceso de asesoramiento pensado en los clientes

Desarrollo de una configuración de equipos  
para su tarea específica de análisis  
C. Gerhardt y distribuidores asociados cualificados

Sistema de análisis

Departamento de desarrollo  
de C. Gerhardt

Instalación IQ/OQ

Servicio técnico de C. Gerhardt

Aplicación

Laboratorio de aplicaciones  
C. Gerhardt

Curso para usuarios

Especialistas en productos C. Gerhardt



LAVADORES DE GASES TURBOSOG  
Y VACUSOG (SIN AGUA)
Unidades depuradoras regulables de forma continua 
para la extracción y neutralización de vapores ácidos 
agresivos  

DETERMINACIÓN DE NITRÓGENO SEGÚN KJELDAHL EN: 
	 leche y productos lácteos
	 carne y productos cárnicos
	 cereales y productos a base de cereales
	 pan y bollería
	 cebada cervecera y malta
	 mosto de cerveza, cerveza, cerveza de malta
	 piensos
	 fertilizantes
	 agua
	 suelos
	 y otros tipos de muestras

KJELDATHERM/TURBOTHERM

DIGESTIÓN EN BLOQUE KJELDATHERM 

TURBOTHERM

SISTEMA DE CALEFACCIÓN POR INFRARROJOS 
TURBOTHERM

Sistemas de digestión

VENTAJAS
	 Fases de calentamiento y enfriamiento rápidas y fiables
	 Flexibilidad de los tamaños de tubos  

(100, 250, 400 y 800 ml)
	 Para un número de muestras reducido
	 Exportación de datos para la documentación y trazabilidad

VENTAJAS
	 Bloque de aluminio para un calentamiento  

uniforme y preciso
	 Sistemas de 8, 20 o 40 posiciones  

para tubos con un tamaño de 100, 250 o 400 ml
	 Procesos y métodos automatizados
	 Para un elevado número de muestras
	 Control exacto de la temperatura y del tiempo
	 Exportación de datos para la documentación y 

trazabilidad
	 Diseño transparente
	 Eco Kit para calentamiento y enfriamiento rápido 

de las muestras (opcional)

Ambos sistemas ofrecen la máxima seguridad labo-
ral y un trabajo conforme a la normativa cumpliendo 
normas internacionales. 

KJELDATHERM

También 
ofrecemos so-
luciones para 
digestiones es-
peciales DQO, 
para trazas en 
metales y de 
cianuro.



DESTILACIÓN POR ARRASTRE DE VAPOR  
PARA LA DETERMINACIÓN DE:

	 Kjeldahl
	 amonio 
	 alcohol
	 ácido sórbico
	 formaldehído
	 cianuro total
	 ácidos volátiles
	 dióxido de azufre 
	 y un largo etcétera

MODELOS
	 VAPODEST 200-400

	 Sistema de destilación con distintos grados  
de automatización

	 VAPODEST 450 
	 + valorador externo

	 VAPODEST 500 
	 + valoración integrada

	 VAPODEST 500 C 
	 + valoración integrada 
	 + automuestreador 

VAPODEST Sistemas de destilación

El potente sistema de análisis de nitrógeno VAPODEST 
por el método Kjeldahl asiste su trabajo cumpliendo la 
norma de calidad válida a nivel internacional DIN EN 
ISO 17025.
VAPODEST es perfectamente adecuado para la desti-
lación por arrastre de vapor de ácidos volátiles, dióxido 
de azufre, TVB-N, amonio, formaldehído, fenol, alcohol, 
dicetonas vecinales o cianuro de hidrógeno. 
Los modelos VAPODEST están disponibles con distintos 
grados de automatización.    

VAPODEST OFRECE LAS SIGUIENTES VENTAJAS:
	 Cumple las normas que rigen tanto a nivel nacional 

como internacional
	 Empleo flexible de diversos tubos
	 Alta seguridad en el trabajo
	 Biblioteca de métodos predefinida  

e instalación de métodos propios
	 Control moderno con varios niveles de usuario  

diferentes
	 Transferencia de datos mediante Importar/Exportar/

Panel de mando o dispositivos periféricos como 
código de barras, balanza, teclado, etc.

DETERMINACIÓN DE PROTEÍNA/NITRÓGENO EN:
	 cereales
	 huevo y productos derivados
	 leche y productos 

	 lácteos
	 carne y productos 

	 cárnicos
	 suelos y agua
	 sustratos
	 petróleo 
	 y un largo etcétera



DETERMINACIÓN DE PROTEÍNA/NITRÓGENO EN:
	 piensos
	 semillas oleaginosas
	 leche y productos lácteos
	 carne y productos cárnicos
	 suelos
	 sustratos de cultivo
	 petróleo
	 y un largo etcétera

CONSUMIBLES SOSTENIBLES
Los consumibles originales de C. Gerhardt garan-
tizan el máximo rendimiento de forma constante y 
un análisis de excelente calidad en combinación con 
reactivos sostenibles. 

DUMATHERM es un aparato de análisis altamente 
eficiente, preciso y rápido para la determinación de 
nitrógeno según Dumas y que complementa la gama de 
productos de C. Gerhardt.

DUMATHERM trabaja conforme a normas y directivas 
de análisis internacionales.

DUMATHERM OFRECE LAS SIGUIENTES VENTAJAS:
	 Alta velocidad de análisis
	 Son posibles pesos bajos
	 Escasos costes de mantenimiento
	 Análisis de muestras sólidas y líquidas
	 moderno sistema de control con funciones  

	 de monitorización
	 Trazabilidad fiable
	 Análisis automático de hasta 156 muestras
	 Trabaja sin sistema de extracción
	 Documentación conforme a DIN EN ISO 17025

DUMATHERM Sistema para el análisis elemental



FIBRETHERM OFRECE LAS SIGUIENTES VENTAJAS:
	 Procesamiento de hasta 12 muestras simultáneamente
	 Memorización de hasta 9 métodos
	 Flexible para todas las fracciones de muestras y fibras
	 Condiciones constantes de extracción y 

	 filtración
	 Alta seguridad en el trabajo
	 Rápida filtración
	 Diseño transparente 
	 Consumo económico
	 Control de agua de refrigeración y energía
	 Fácil limpieza y manejo seguro 
	 Escasos valores en blanco gracias a una incineración 

que casi no produce cenizas

Sistema automático para la determinación del 
contenido de fibra cruda, ADF y NDF. 
El método FibreBag de C. Gerhardt revoluciona la 
forma clásica de determinación según Weender, 
van Soest y otros métodos, y reduce al mínimo la 
manipulación necesaria. El proceso de ebullici-
ón está bajo control y nuestro tejido de filtración 
único y altamente preciso de FibreBag asegura 
óptimos resultados. Ofrece enormes posibilidades 
de ahorro, sobre todo para los laboratorios que 
manejan muchas muestras. 

FIBRETHERM Sistemas FibreBag

SISTEMA FIBREBAG MANUAL
En caso de poca cantidad de mues-
tras o que éstas se reciban por 
temporadas, C. Gerhardt ofrece dos 
variantes en un paquete económico 
con el cual pueden llevarse a cabo 
manualmente los laboriosos proce-
sos de ebullición y filtración.   
Pueden analizarse hasta 36  
muestras simultáneamente.



DETERMINACIÓN DE GRASA EN:
	 cereales y productos a base de cereales
	 leche y productos lácteos
	 carne y productos cárnicos
	 chocolate y derivados del cacao 
	 aceite y semillas oleaginosas
	 y muchos más 

EXTRACCIÓN PARA PREPARAR LA MUESTRA DE:
	 petróleo en minerales
	 aceites y lubricantes
	 pesticidas 
	 fenoles 
	 PCB 
	 dioxinas
	 haluros (EOX)
	 y muchos más

MODELOS
	 Unidad de extracción SOXTHERM  

de 2, 4 o 6 posiciones
	 Software de control SOXTHERM Manager
	 Unidad controladora MULTISTAT
	 Numerosos accesorios

Las unidades de extracción rápida de C. Gerhardt 
cuentan con décadas de acreditación y fiabilidad en 
las exigentes tareas de un laboratorio. 
Con la serie SOXTHERM actual dotará a su laborato-
rio de la técnica más moderna y estará bien equipado 
para el futuro. SOXTHERM cumple los requisitos para 
asegurar la calidad de forma eficiente en el labora-
torio y abre el camino a una gestión de laboratorios 
moderna.  

SOXTHERM OFRECE LAS SIGUIENTES VENTAJAS:
	 Procesamiento simultáneo de hasta 24 muestras 

diferentes en serie
	 Funcionamiento automático y poco tiempo pre-

sencial 
	 Exigentes normas de seguridad (p. ej., clavija de 

temperatura límite, supervisión de todos los  
parámetros, pantalla de vidrio de seguridad)

	 Cómodo manejo mediante el software en el PC o 
una unidad de control externa

	 Reciclaje de disolventes
	 Cumple las normas y reglamentos de extracción 

que rigen tanto a nivel nacional como internacional
	 Suministra resultados de extracción precisos de 

máxima validación

SOXTHERM Sistemas de extracción



DETERMINACIÓN DE GRASA EN:
	 cereales y productos a base de cereales
	 leche y productos lácteos
	 carne y productos cárnicos
	 chocolate y derivados del cacao 
	 aceite y semillas oleaginosas
	 pan y bollería
	 frutas
	 piensos
	 huevos y productos derivados
	 productos dietéticos
	 y muchos más 

HYDROTHERM Sistema de hidrólisis

HYDROTHERM es el primer y único sistema automá-
tico de hidrólisis del mundo para la determinación 
clásica de grasa según Weibull-Stoldt. Todo el proceso 
de digestión y filtración se desarrolla en un sistema 
cerrado.

HYDROTHERM OFRECE LAS SIGUIENTES VENTAJAS:
	 Hidrólisis automática de hasta 6 muestras  

simultáneamente
	 Sistema cerrado: HYDROTHERM puede operar sin 

un sistema de extracción de laboratorio
	 Alta seguridad en el trabajo 
	 Cómodo manejo y control mediante el software  

en el PC
	 Alta calidad de análisis gracias al proceso contro-

lado por software
	 Resultados de digestión reproducibles
	 Escaso consumo de agua de refrigeración
	 Procesamiento de muestras grandes y pequeñas,  

líquidas, homogéneas y poco homogéneas



C. Gerhardt ofrece robustos agitadores con movi-
miento longitudinal o circular y agitadores incubado-
res de avanzadísimo nivel tecnológico. En conjunto 
con la amplia gama de accesorios, estos agitadores 
satisfacen los exigentes requerimientos de las áreas 
de investigación química, biológica o microbiológica. 
En un aparato pueden agitarse simultáneamente 
hasta 30 kg.

LABOSHAKE PARA UN AGITADO CLÁSICO
	 Mezcla de líquidos
	 Disolución de sales poco solubles
	 Creación de emulsiones
	 Homogeneización de suspensiones
	 Extracciones de sólidos-líquidos

THERMOSHAKE
Agitador incubador muy moderno basado en  
LABOSHAKE. Para la mezcla homogénea de cultivos 
orgánicos con una temperatura fija y a una velocidad 
constante en el funcionamiento continuo. 
El control exacto de la temperatura garantiza tem-
peraturas muy estables. Ajuste continuo 5 °C por 
encima de la temperatura ambiente hasta 60 °C y 
permanece constante a < 1 °C. 

LABOSHAKE/THERMOSHAKE Agitadores

MICROBIOLOGÍA
	 Equidistribución de nutrientes
	 Evitar la sedimentación
	 Introducción de oxígeno
	 Descarga de dióxido de carbono
	 Equidistribución de temperatura

ANÁLISIS MEDIOAMBIENTAL
	 Eluir suelos
	 Agitación de muestras de agua
	 Disolución de contaminantes en lodos residuales
	 Disolución de nutrientes de sustratos
	 Disolución de residuos de suelos

SINOPSIS DE LABOSHAKE/THERMOSHAKE
	 Agitadores con movimiento circular o longitudinal
	 Agitadores incubadores con movimiento circular o 

longitudinal y calefacción
	 Numerosos accesorios 

	 - Consolas multinivel
	 - Accesorios para embudo de decantación
	 - Bandejas universales
	 - Y muchos más



Aparato de destilación KI

Calentador de  
laboratorio EV

Calentador de  
matraces KI

Aparato de digestión KI

La calefacción individual, la calefacción en serie y el 
calentador de matraces pertenecen al equipamiento 
estándar de cualquier laboratorio. Todos ellos cuen-
tan ya con una larga tradición en C. Gerhardt. 
La gran cantidad de accesorios disponibles permite 
convertir los calentadores de laboratorio de 
C. Gerhardt en clásicos aparatos de destilación, de 
digestión y de extracción. Todos los calentadores de 
laboratorio cumplen las normas y directivas vigentes 
en la actualidad. 

CALENTADORES DE LABORATORIO: 
	 Calentadores de laboratorio y unidades  

de calefacción en serie
	 Calentadores de matraces y unidades  

de calefacción de matraces

APARATOS CLÁSICOS:
	 Aparatos de destilación
	 Aparatos de digestión
	 Aparatos de extracción Soxhlet
	 Aparatos para análisis de fibra cruda e hidrólisis

THERMO/BASIC Calentadores de laboratorio y aparatos clásicos

Unidad de calefacción en serie

Secador de vidrio STLAparato Soxhlet clásico



INFORMACIÓN Notas

Para más información, rellene el formulario de 
contacto disponible en nuestra página web o lláme-
nos. Nos pondremos en contacto con usted lo antes 
posible. 

www.gerhardt.de/es 

C. Gerhardt GmbH & Co. KG
Cäsariusstraße 97
53639 Königswinter, Alemania

Tel. 	 +49 (0)2223/29 99 0
Fax 	 +49 (0)2223/29 99 99
E-mail	 info@gerhardt.de

C. Gerhardt apuesta por la sostenibilidad: este folleto ha sido impreso 
en papel respetuoso con el medio ambiente. Recicle el producto una vez 
finalizado su uso.

Versión: 05/2022 | rel. 19-005 | Reservado el derecho a realizar modificaciones técnicas

Ampliamos constantemente nuestra oferta digital de 
alta calidad para usted. Infórmese: 

www.gerhardt.de/es
webinar@gerhardt.de

Webinar +++ Novedades de producto
Presentación +++ Demostración en directo
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Cäsariusstraße 97
53639 Königswinter, Alemania

Tel.:	 +49 (0)2223/29 99-0
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